






RESERVESP/ de les patates, 7

foc
LA PERSISTÈNCIA DE LA MEMÒRIA
Salmorejo de gerds amb els seus entrebancs
SOMNI CAUSAT PEL VOL D’UNA ABELLA AL VOLTANT 
D’UNA MAGRANA
Verat marinat a l’estil thai amb shiitakes, coco i mandarina
EL BOU AL.LUCINOGEN
Cua de bou sense os amb la seva
reducció i patates fregides
L’OU AL PLAT SENSE EL PLAT
Ou ferrat de pinya i coco

De dilluns a dissabte
de 12h a 15h i de 19h a 22h

Curuba blanc o La figa negre

Toni Moreno i Jorge Luquero

35€

972 284 343

Menú surrealista



RESERVESC/ Castelló, 36

CAn jeroni

UNA GALLINA XICA, TICA, MICA...
Remenat de garota
ROSA MEDITATIVA

Flor de carxofa amb encenalls de foie-gras
CRIST DE PORT LLIGAT

Arròs d’escamarlans
TEMPTACIÓ DE XOCOLATA

Pastisset de xocolata

De dimarts a dissabte
de 13:15h a 15h

Mar de lluna

Can Jeroni

35€

972 500 983
670 547 626

Menú surrealista



C/ Lasauca, 5 RESERVES

hotel duran

COLUMNES TOVES SOBRE JARDÍ DE CIRERES,
VEL IBÈRIC I ALFÀBREGA SIDERAL
Espàrrecs blancs amb cireres, pernil ibèric i alfàbrega
MAR ABISMAL AMB GAMBES LEVITANT I OR LÍQUID DE SAFRÀ
Arròs negre amb gamba vermella
i salsa holandesa amb safrà
DELIRI DE L’ALBERCOC PICANT
AMB METAMORFOSIS DE XOCOLATA
Sorbet d'albercoc amb el seu tàrtar, xocolata i farigola 

De 13h a 15:30 i de 20h a 22:30h 972 501 250
info@hotelduran.com

Floresta

Hotel Duran

35€

menú surrealista



EL Pelegrí

RESERVESAv. Salvador Dalí
i Domènech, 68
De dimarts a diumenge de 13h a 15h
De dimarts a dissabte de 20h a 22h

Dinarells

Juan Carlos Moreno

35€

CEL CARMESÍ AMB NÚVOLS LÀCTICS
Crema de remolatxa amb escuma de mató

CALAMAR EN ERUPCIÓ
Calamar a la planxa amb crema de

pebrot escalivat i salsa de tinta de calamar
PORC FOS PEL TEMPS

Galtes de porc guisades amb
puré d’api i verdures glacejades
SANG DOLÇA I VELLUT NEGRE

Pastís de xocolata i ametlles amb
salsa de fruits vermells i gelat de vainilla

972 500 312
605 914 259

terra, mar, aire i foc



mesón asador

C/ Pujada del castell, 4 RESERVES
De dimarts a diumenge al migdia

5 Finques - Perelada

Equip de l’Asador

35€

972 500 104

LA PERSISTÈNCIA DE LA MEMÒRIA
Pil-pil de tomàquets primaverals
EL GRAN MASTURBADOR
Fabada de kokotxes i pebrots del piquillo
GALATEA DE LES ESFERES
 “Xupa-Xup” de mandonguilla
de txuleta madurada
LA TEMPTACIÓ DE SANT ANTONI
Lemon pie

menú surrealista



RESERVESP/ Palmera, 9

maia

De dilluns a dissabte de 12h a 15h 972 672 497
info@maiaflequers.com

Menú surrealista
CISTELLA DE PA 1945

Pa de 3 crostons amb oli d’oliva DO Empordà i sal
OUS FERRATS SENSE EL PLAT

Ous poché amb escarxofa rostida i pernil salat
NATURALESA MORTA VIVA

Filet de vedella a la planxa sobre llit de
crema de ceps

RETRAT DE MAE WEST
Saint honore amb xocolata negra

Cava rosat Perelada

Robert Figueras

35€



Gràcies pe r fo rmar par t de
la 5a Ruta del Tast Sur realista;
ha estat un plae r compar t i r aquesta

expe r iència amb to t s vosal t r e s.





Vota!
Descarrega’t l’app de la ruta:

Organitza: Col·laboradors:

guanya
* Un sopar per a dues persones a un dels 

restaurants guanyadors.

* Dues entrades al Teatre-Museu Dalí.

* Dos vals regal de 50€ per gastar a les 
botigues associades (dos premis).

* Dues ampolles de vi Heus *laVinyeta.


